
Finger food

Boisson fraîche

Eau gazeuse Oulmes 25 cl 16

Eau gazeuse Oulmes 75 cl 25

Eau minérale Sid Ali 50 cl 18

Eau minérale Sid Ali 75 cl 22

Jus de fruit frais : orange ou fruits de saison 25

Jus de fruit bouteille : tomate, ananas, pomme, pêche 22

Sirops : cassis, citron, fraise, framboise, grenadine, menthe, orgeat 15

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Schweppes Tonic, Schweppes Lemon, Sprite, Orangina 25

#jardindesdouars @jardindesdouars

Salé

Frites maison - Homemade French fries 35

Salade fraîcheur et noix de Cajou - Salad «fraîcheur» & cashew nut 40

Mini burgers au saumon fumé, Aïoli citroné - Smoked Salmon Burger with Lemon Aïoli 60

Focaccia aux légumes du soleil - Sunny vegetables Focaccia 40

Crêpe panée au boeuf haché et cornichon - Breaded crêpe with minced beef & pickle 50

Sucré

Fondant au chocolat - Chocolate fondant 40

Sorbet du jour - Today’s sorbet 40

Glace vanille ou chocolat, 1 boule - Vanilla or chocolate ice cream, 1 scoop 40

Glace vanille ou chocolat, 2 boules - Vanilla or chocolate ice cream, 2 scoops 60

Salade de fruits frais - Fresh fruits salad 35

Assiette de pâtisserie marocaines - Moroccan pastries 55

Le bar



Café Nespresso & chocolat

Expresso ou lungo 22

Macchiato 26

Noos noos 26

Cappuccino 26

Chocolat chaud ou froid 18

Cocktail sans alcool

Virgin Mojito 50

Virgin Caïpirinha 50

Virgin Pina Colada 50
Bière

Heineken 50

Casablanca 60

Leffe 65

Vermouth & porto

Martini blanc ou rouge 45

Porto blanc ou rouge 55

Campari 75

Cocktail

Dry Martini 60

Americano 60

Negroni 70

Mojito 85

Spritz 90

Pina Colada 90

Bloody Mary 100

Margarita 100

Caïpirinha 100

Hendrick’s, concombre, 
bouton de rose 100

Romarin JDD... ask our 
barman! 100

Anisé

Pastis 51 45

Ricard 50

Whisky

Ballentine’s 60

Jack Daniel’s 80

Jameson 85

Chivas Regal 12 ans 105

Glenfiddish 18 ans 140

Rhum

Bacardi blanc 60

Havana Anejo Blanco 70

Havana Anejo Reserva 80

Gin

Beefeater 50

Bombay Sapphire 65

Tanqueray 70

Hendrick’s 80

Vodka

Smirnoff 50

Absolut 65

Grey Goose 120

Cognac

Martel VSOP 150

Tequila

Camino Real 65

Les vins
Champagne & Bulles Verre

1ère Bulle Brut de Limoux blanc 80 395

1ère Bulle Brut de Limoux rosé 395

Champagne Laurent Perrier Brut 950

Champagne Laurent Perrier Brut 1/2 550

Vin gris & rosé Verre

Boulaouane Gris 50 190

Perle Grise de Mogador 60 280

Médaillon 300

Vin blanc Verre

La Gazelle de Mogador 55 240

Terres Blanches 60 290

Médaillon 310

Vina Esmeralda Torres 320

S de Siroua 330

Aït Souala 350

Clos Hermitage 460

CB Initiales 490

Château Roslane Premier Cru 540

Vin rouge Verre

Layalina 190

Domaine de Sahari Réserve 55 250

Terres Rouges 300

Médaillon 310

S de Siroua 320

Val d’Argan 450

Clos Hermitage 460

Tandem Graillot-Thalvin 520

Notre bar est ouvert de 10h30 à minuit. Il est dressé dans le restaurant principal, ou en terrasse si le temps le permet.
Our bar is available from 10:30 AM to midnight, on our terrace if the weather is nice, if not inside in our main restaurant.

Iced tea

Citron, gingembre 28

Pêche 28

Romarin 28

Milk shake

Vanille, Nutella 58

Banane, vanille 50

Fraise 45

Oreo 50

Smoothie

Kiwi, gingembre 35

Banane, choco, cacahuète 40

Carotte, concombre, orange 35

Fraise, menthe 35

Thé

Thé à la menthe 15

Currant Dream 22

Mysterious Medina 22

Paradise 22

Nassim Istanbul 22

Tisane

Tisane simple camomille 15

Happy Forest 22

Ginger Calm 22

Zenitude 22

Chamomile Breez 22

Liqueur & crème

Get 27 55

Malibu Coco 65

Kir framboise ou cassis 70

Cointreau 80

Kir Royal framboise ou cassis 90

Bailey’s Original 90


